
22 Y 23 SEPTIEMBRE 2023

FUNDACIÓN ORTEGA-MARAÑÓN, MADRID



VIAJE 
GASTRONÓMICO

Aperitivo de Bienvenida con
Ysios Rosé, 

Vermú St. Petroni y Cervezas 
Alhambra

Menú Degustación cocinado 
en vivo con 18 Platos 
Artesanos y 9 Vinos 
de Autor Maridados 
por Quim Vila de 

Vila Viniteca

TALLERES 
INNOVADORES

Taller de Pan Masa Madre 
José Roldán de Córdoba 
Patrimonio Gastronómico

Degustación de 
Alimentos de Madrid 

by Madrid Miel, Bombas, 
Lagartos y Cohetes de Vallekas 

y Croquetas Ricas. 
Comunidad de Madrid

AFTER FESTIVAL
Acceso VIP Fortuny Home Club

(2 min a pie)

MÚSICA EN VIVO
DJ RAOUL by Fortuny Home

Club y Tuccis Band

CHARLAS 
INSPIRADORAS

CULTURA SOSTENIBLE
Viernes 22 Septiembre 2023

Jesús Terrés ( Guía Hedonista),
Juanjo López (La Tasquita de

Enfrente) y Matoses

Sábado 23 Septiembre 2023
Cristina Cubero (Periodista),

Felipao (Escultor) y
Natalia López (Vajillas de Ultramar)

CÓCTELES DE AUTOR
Ginebra Monkey 47 y 

Brandy Fundador

Hemos seleccionado a 9 oríGenes gastronómicos de todo el territorio español con identidad, 
sensibilidad y un talento especial que les hace únicos: Carlos Piernas (Carpier, Cataluña), Penca 

Natural al Corte Tradicional con Chips de Piel de Salmón, Bacalao Ahumado en Conserva, 
Casquería de Salmón al Pil-Pil. Anselmo Pérez (Castilla y León), Jamón 100% Ibérico de Bellota, Lomito 

de Presa Ibérica de Bellota, Secreto Embuchado de Bellota. Xesc Reina (Can Company, Mallorca), 
Selección de Sobrasadas, Ensaimada con Sobrasada de Pastelería Mallorca by Xesc Reina, Pepito 

Express al Josper. Viri Fernández (El Llar de Viri, Asturias), Fabada Asturiana. Pepe Fortea (Territorio 
paella, Valencia), Paella Valenciana Evolutiva. Gonzalo Coalla (Coalla Madrid), Selección de Quesos 
Artesanos: Elvira Garcia (Ávila), Rey Silo (Asturias), Puerto Carrillo (Cadiz). José Portas (Discarlux, 

Madrid), Miniburger de Buey Auténtico con Queso Gallego, Degustación de Cecina Premium Discarlux y 
Salchichón de BAKA. Juan Ángel Rodrigálvarez (Kankel Cacao, La Rioja), “Bean to Bar” Vivir el Cacao 
Honesto. Albert Roca (Sant Croi, Cataluña), Aceite Amontillado de Jeréz, Arroz con Aceite Ahumado 
Arbequina, Queso Rey Silo Azul con Aceite AOVE, Chocolate de Uganda con Aceite AOVE y Pan. 

 El menú estará maridado con una selección especial de vinos de Quim Vila de Vila Viniteca. 

LA ENTRADA AL FESTIVAL INCLUYE:

Una experiencia gastronómica para 350 amantes y profesionales de la gastronomía 
en un palacio histórico en el centro de Madrid.

¡Siente oríGenes Festival Gastronómico!

Patrocinadores Institucionales Colaboradores Institucionales Patrocinadores Gastronómicos

Compra ya tu entrada en: festivalorigenes.com
20% dte. con código: ORIGENES VIP


